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SISTEMA DE EVAPORACION HRS

HRS ha empleado su conocimiento avanzado en la tecnologia empleada para la transferencia térmica para crear la nueva
serie “PasterVap”, un novedoso sistema para pasteurizar y concentrar productos lacteos y alimentarios de modo que
pueda llevarse a cabo una etapa de pasteurizacion, de manera previa a una etapa de evaporacion/concentracion.

Esta tecnologia puede aplicarse de manera individualizada a una amplia variedad de productos; productos particulados,
productos bombeables de cualquier viscosidad e incluso productos con elevada acidez.

Este sistema se suministra montado en un skid compacto y puede configurarse para un amplio rango de voliumenes, de

modo econdémico y preparado para ser instalado e integrado de manera facil y rapida en las instalaciones de cliente.

I.  Separador centrifugo ciclénico

2. Intercambiador de calor tubular de tubos
corrugados o de placas.

3. Sistema de recirculacién forzada.

4. Pre-calentador y tubos de mantenimiento
de pasteurizacion.

5. Valvula desviadora de producto.

6. Condensador tubular de
tubos corrugados.

Sistema de Vacio.
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